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M:\00-GSW-VORLAGEN-Allgemein\Tabellen-mit-Kopf\01 Speisepläne u Menüwahlformular u Catering

29.11.2021 05.12.2021
KW 48 Menü 1 Menü 2

Grüner Bohneneintopf Tomatencremespuppe
Montag, 29.11.21 Kartoffeln und Fleischklößchen Kaiserschmarren mit Vanillesoße D,2,B

Jägerschnitzel B2 Käsespätzle
Dienstag, 30.11.21 Buttergemüse und Kartoffeln mit Röstzwiebeln B,D,

Soljanka5 Hausgemachter Hackbraten
Mittwoch, 01.12.21 mit BrötchenA1 Grüne Bohnen und Kartoffeln  2,5

Schmorrippchen Butternudeln 2

Donnerstag, 02.12.21 mit Prinzessbohnen und Kartoffeln an Tomaten-Basilikumsoße

Schollenfilet Finkenwerder Art  A1,B,J Bauernfrühstück
Freitag, 03.12.21 mit KartoffelsalatD,1,5 mit Soße und Gewürzgurke

Erbsensuppe Gemüsebrühe mit Ei
Samstag, 04.12.21 mit Würstchen Germknödel mit Vanillesoße

Gulasch vom Schwein Geflügelboulette B,2

Sonntag, 05.12.21  Rotkohl mit Kartoffeln Kartoffeln und Möhrengemüse

Wir reichen ihnen täglich eine Zwischenmahlzeit.
Wir bieten Ihnen täglich Kleingebäck zum Nachmittagskaffee. Änderungen vorbehalten!

Mandelpudding D

Mandarinenkompott

frisches Obst

Rote Grütze mit Vanillesoße D

Fruchtjoghurt mit Birnen D

Bunter Salat mit Feta Käse

Ananaskompott

Allergene

Glutenhaltiges Getreide A
- Weizen A1
- Roggen A2

Eier B

Erdnüsse C

Milch D

Sellerie E

Sesam F

Soja I

Fisch J

Schalenfrüchte K

Senf L

Sulfit M

Zusatzstoffe

Farbstoff 1

Gluten 2

Antioxidationsmittel 3

Geschmacksverstärker 4

Süßstoff / Süßungsmittel 5

Stabilisatoren 6

Soja 7

Konservierungsmittel 10

Milchzucker 11

Milcheiweiß 12

Nitrit / Pökelsalz 13

Emulgator / Verdicker 14

Schwefeldioxid 15

bis


